


   17:30-19:00 hrs

17:30-19:00 hrs

 19:00 -19:20 hrs

19:30-20:15 hrs 

20:30 -22:30 hrs 

21:00-21:45 hrs 

22:00 – 24:00

Christmas Happenings – Lobby
Happenings Navideños – Lobby

Sax Live Music Special Christmas – Lobby
Música Navideña, en vivo con Sax – Lobby 

“The Elves' Workshop” Show  - Lobby  
Show “El taller de los duendes” – Lobby

Santa’s Arrival – “Window to the Caribbean” Esplanade 
La llegada de Santa – Explanada Ventana al Caribe  

 Orchestra Live Music Christmas Jazz  - Casa del Mar & 
Ritratto D’ Italia Restaurants 
Orquesta en vivo Jazz Navideño – Casa del Mar , Ritratto 
De Italia 

Christmas Main Show - “Window to the Caribbean” 
Esplanade 

DJ Music – “Window to the Caribbean” Esplanade 

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



18:30 -22:00 hrs

19:00- 22:00 hrs 

18:00 -22:00 hrs

18:00 -22:00 hrs

Christmas Display Buffet – Restaurante Casa del Mar  
Display Buffet Navideño – Restaurante Casa del Mar

Special Christmas Dinner – Ritratto D’ Italia, Blue moon 
(only adults) restaurant, 2 sittings, 4 courses set menú, 
reservation required, extra cost
 Cena especial menú navideño – Restaurante Ritratto D’ 
Italia, Blue Moon (Solo adultos), requiere reservación, 
costo extra

*Cost equivalent to purchasing a bottle of wine or 
champagne from our special selection
*El costo equivale adquirir una botella de vino o 
champagne, de nuestra selección especial

Traditional Menu  - Los Girasoles, Villa Marina 
Menú tradicional - Los Girasoles, Villa Marina 

Privilege Restaurant – Special Christmas Dinner Set menu   
Restaurante Privilege – Cena Navideña Especial, con set 
menú 

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



CRANBERRY PANETTONE WITH PISTACHIO CRUST 
Red wine butter, honey, rosemary

 
 

BRAISED BEETROOT HUMMUS
Feta cheese, chickpeas, purslane salad,  wakame, 

furikake,
seeds lavash, olive oil

 
 

TRUFFLED CHESTNUT CREAM 
Herbs crust, gorgonzola cheese, truffle oil, aioli, 

sprouts
 
 

GLAZED STUFFED TURKEY 
Sweet potato puree, cranberry sauce, caramelized 

baby carrot, asparagus, 
Ginger crust, sprouts, red cabbage powder

 
Or

 
 BRAISED SHORT RIB

Sweet potato puree, cranberry sauce, caramelized 
baby carrot, asparagus, 

Ginger crust, sprouts, red cabbage powder
  
 

HAZELNUT PRALINE CHRISTMAS LOG

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



PANETTONE DE ARÁNDANO CON COSTRA DE 
PISTACHE 

Mantequilla de vino tinto, miel, romero
 

HUMMUS DE REMOLACHA A LA BRASA
Queso feta, garbanzos, ensalada de verdolaga  

wakame, furikake,
 lavash de semillas, aceite de oliva

  

CREMA DE CASTAÑA TRUFADA 
Crocante de hierbas, queso gorgonzola, aceite de 

trufa, alioli, bro
tes

 
PAVO RELLENO GLASEADO 

Puré de camote, salsa de arándano, zanahoria baby 
caramelizada, espárragos, 

crocante de jengibre, brotes, polvo de lombarda

O

SHORT RIB BRASEADO
Puré de camote, salsa de arándano, zanahoria baby 

caramelizada, espárragos, crocante de jengibre, 
brotes, polvo de lombarda

 
TRONCO NAVIDEÑO CON PRALINÉ DE AVELLANA

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



Vegetarian Menu 

CRANBERRY PANETTONE WITH PISTACHIO CRUST 
Red wine butter, honey, rosemary

 
 
 

BRAISED BEETROOT HUMMUS
Feta cheese, chickpeas, purslane salad,  wakame, 

furikake,
seeds lavash, olive oil

 
 

TRUFFLED CHESTNUT CREAM 
Herbs crust, gorgonzola cheese, truffle oil, aioli, 

sprouts
 
 

CURRY BRAISED CAULIFLOWER  
Sweet potato puree, cranberry sauce, caramelized 

baby carrot, asparagus, 
Ginger crust, sprouts, red cabbage powder

 
 
 

HAZELNUT PRALINE CHRISTMAS LOG

 
 

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



Menú Vegetariano

PANETTONE DE ARÁNDANO CON COSTRA DE 
PISTACHE 

Mantequilla de vino tinto, miel,  romero
 
 

HUMMUS DE REMOLACHA A LA BRASA
Queso feta, garbanzos, ensalada de verdolaga con 

wakame, furikake,
 lavoche de semillas, aceite de oliva

 
 

CREMA DE CASTAÑA TRUFADA 
Crocante de hierbas, queso gorgonzola, aceite de 

trufa, alioli, brotes
 
 

COLIFLOR  BRASEADA AL CURRY 
Puré de camote, salsa de arándano, zanahoria baby 

caramelizada, espárragos, crocante de jengibre, 
brotes, polvo de lombarda

 
 
 

TRONCO NAVIDEÑO CON PRALINÉ DE AVELLANA
 

 

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



Kids Menu

CHEESE CREAM  
Crouton

 
TURKEY MEATBALLS PASTA

Tomato cream cheese, parmesan cheese
 

HAZELNUT PRALINE CHRISTMAS LOG

 
 

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



Menú Niños

CREMA DE QUESO  
Crutones

 
 

PASTA CON ALBÓNDIGAS DE PAVO
Salsa cremosa de tomate, queso parmesano

 
 

TRONCO NAVIDEÑO CON PRALINÉ DE AVELLANA

 
 

DECEMBER 24TH

24 DE DICIEMBRE



18:00 -19:00 hrs

19:00 – 20:30 hrs

 20:30 – 21:00 hrs

21:00 – 22:00 hrs  

22:00 -22:45 hrs 

Golden Stars Happenings – “Window to the Caribbean” 
Esplanade 
Happening Golden Stars – Explanada Ventana al Caribe

Glitter Station & Stars Workshop  – “Window to the 
Caribbean” Esplanade 
Taller de Glitter & Propósitos en Estrellas – Explanada 
“Ventana al Caribe” 

Black Golden Carpet - “Window to the Caribbean” 
Esplanade 
Alfombra Negra Black & Gold – Explanada “Ventana al 
Caribe”

Live Music  - “Window to the Caribbean” Esplanade 
Música en vivo – Explanada “Ventana al caribe” 

Golden Stars Shows -  “Window to the Caribbean” 
Esplanade 
Show Golden Stars – Explanada “Ventana al caribe”

DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE



23:00 – 23:45 

23:59 - 00:00

00:00 – 02:00

Fire Show - “Window to the Caribbean” Esplanade 

Show de Fuego – Explanada “Ventana al Caribe”

Countdown, Fireworks  - “Window to the Caribbean” 
Esplanade 

Cuenta regresiva, fuegos artificiales – Explanada “Ventana 
al caribe”

Black & Gold DJ Party - “Window to the Caribbean” 
esplanade 

DJ Party Black & Gold – “Explanada Ventana al Caribe”

DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

Gala Dinner Display Buffet – Restaurante Casa del Mar , 
Ritratto D Italia – Reservation required , 2 seatings 19:00 
and 21:00
Display Gala Buffet – Restaurante Casa del Mar, Ritratto de 
Italia, requiere reservación, 2 sittings 19:00 y 21:00

Special Gala Dinner – Villa Marina, Blue moon (only adults) 
restaurant, 2 sittings 19:00 and 21:00, 4 courses set menú, 
reservation required, extra cost
 Cena especial menú navideño – Villa Marina, Blue Moon 
(Solo adultos), requiere reservación, costo extra

*Cost equivalent to purchasing a bottle of wine or 
champagne from our special selection
*El costo equivale adquirir una botella de vino o 
champagne, de nuestra selección especial

Privilege Restaurant – Special gala dinner set menu   
Restaurante Privilege – Cena de gala especial, con set menú 

19:00 -22:30 hrs

19:00 -22:30 hrs

19:00 -22:30 hrs



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

MENU 

STOLLEN BREAD 
Red fruits butter

 
 

RED WINE PEAR GARDEN SALAD
Lettuce, caramelized nut, feta cheese, beetroot dressing, 

parsley, 
seed lavash

 
 

COGNAC LOBSTER BISQUE
Fine herbs crust, olive oil, aioli, dill, red cabbage powder

 
 

SURF AND TURF
Beef filet, lobster tail,oporto sauce, truffle mornay sauce, 

cauliflower puree, grill asparagus, sprouts, ginger crust
 

Or 
 

NORWEGIAN SALMON
Truffle mornay sauce, cauliflower puree, grill asparagus, 

sprouts, ginger crust
 

PISTACHIO CHEESE
Biscoff, pistachio crumble 



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

VEGETARIAN  MENU 

STOLLEN BREAD 
Red fruits butter

 
 

RED WINE PEAR GARDEN SALAD
Lettuce, caramelized nut, feta cheese, beetroot dressing, 

parsley, 
seed lavash

 
 

 TOMATO CREAM WITH MASCARPONE
Fine herbs crust, olive oil, aioli, dill, red cabbage powder

 
 

WILD MUSHROOMS ROYAL TERRINE  
Oporto sauce, cauliflower puree, grill asparagus, sprouts, 

ginger crust
 
 

PISTACHIO CHEESE
Biscoff, pistachio crumble



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

KIDS  MENU 

KIDS MENU

BREADSTICKS
Cheese cream

 
 

CRISPY CHICKEN STICKS
Creamy tomato sauce, french fries 

 
 
 

PISTACHIO CHEESE 
Biscoff, pistachio crumble 

 



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

 
PAN STOLLEN  

Mantequilla de frutos rojos
 
 

ENSALADA JARDÍN DE PERA AL VINO TINTO
Lechuga, nuez caramelizada, queso feta, aderezo de 

remolacha, verdolaga, 
lavash de semillas

 
 

BISQUE DE LANGOSTA AL COÑAC
Crocante de hierbas finas, aceite de olivo, alioli, eneldo, 

polvo de lombarda
 
 

SURF AND TURF
Filete de res, cola de langosta, salsa de oporto, salsa 
mornay con trufa, puré de coliflor, espárragos al grill, 

brotes, crocante de jengibre
  

O
  

SALMÓN NORUEGO
Salsa mornay con trufa, puré de coliflor, espárragos al grill, 

brotes, crocante de jengibre
 
 

QUESO PISTACHO 
Biscoff, crumble de pistacho 



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

MENÚ 

PAN STOLLEN  
Mantequilla de frutos rojos

 
 

ENSALADA JARDÍN DE PERA AL VINO TINTO
Lechuga, nuez caramelizada, queso feta, aderezo de 

remolacha, verdolaga, 
lavash de semillas

 
 

BISQUE DE LANGOSTA AL COÑAC
Crocante de hierbas finas, aceite de olivo, alioli, eneldo, 

polvo de lombarda
 
 

SURF AND TURF
Filete de res, cola de langosta, salsa de oporto, salsa 
mornay con trufa, puré de coliflor, espárragos al grill, 

brotes, crocante de jengibre
  

O
  

SALMÓN NORUEGO
Salsa mornay con trufa, puré de coliflor, espárragos al grill, 

brotes, crocante de jengibre
 
 

QUESO PISTACHO 
Biscoff, crumble de pistacho 



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

MENÚ VEGETARIANO

PAN STOLLEN  
Mantequilla de frutos rojos

 
 
 

ENSALADA JARDÍN DE PERA AL VINO TINTO
Lechuga, nuez caramelizada, queso feta, aderezo de 

remolacha, verdolaga, 
lavash de semillas

 
 
 

CREMA DE TOMATE CON MASCARPONE
Crocante de hierbas finas, aceite de olivo, alioli, eneldo, 

polvo de lombarda
 
 
 

TERRINA ROYAL DE HONGOS SILVESTRES 
Salsa de oporto, puré de coliflor, espárragos al grill, brotes, 

crocante de jengibre
 
 

QUESO PISTACHO
Biscoff, crumble de pistacho 

 

 



DECEMBER 31TH

31 DE DICIEMBRE

MENÚ DE NIÑOS

GRISINES 
Salsa de queso

 
 

CRUJIENTES DE POLLO
Salsa cremosa de tomate, papas fritas 

 
 

QUESO PISTACHO
Biscoff, crumble de pistacho 

 

 



17:00 – 18:30 hrs King Cake , Arrival of the “Three Kings Wise Men”– 
Lobby bar 
Llegada de los Reyes Magos, Rosca de Reyes  – 
Lobby bar 

JANUARY 6TH

6 ENERO 


